AUFTAKT

Wild Austern
3 Wilde Pazifische-Felsenaustern aus der Nordsee
by AusterRegion. Himbeere-Mignonette,

Kaviar & Chips
10g Premium Kaviar vom sibirischen Stér by Altonaer
Kaviar Import. Kessel Chips und Schmand

Weichei
Wachsweiches Freiland-Ei, Kartoffelschaum,
Porree und Pancetta

Charcuterie

Selektion aus Aufschnitt by Metzgers und
Kéase-Delikatessen, Rauchmandeln, Weintrauben und
Feigensenf, Brot und gesalzene Butter

Nikkei Beef Ceviche

3 Tapioka-Chips mit Ceviche vom Rinderfilet

der irischen Angus-Farse, Avocado,

eingelegte Rote Zwiebeln und Siracha-Emulsion

V Caesar Salat
Rémersalatherzen, Austernpilze, Wildbrokkoli,
Gremolata und Miso-Dressing

14

25

12

17

15

14

RUMGEEIER

Benedikt Eier
2 pochierte Freiland-Eier, Brioche, Bacon und Sauce
Hollandaise, Wildkréutersalat

Benedikt Eier Royal

2 pochierte Freiland-Eier, Brioche, geraucherter
Wildlachs, Premium Kaviar vom Wildlachs by Altonaer
Kaviar Import und Sauce Hollandaise, Wildkrautersalat

Shakshuka
Wachsweiches Freiland-Spiegelei, Tomaten, Paprika
und griechischer Joghurt, gerdstetes Brot

YV Vegan Style Shakshuka
Kurbis, Tomaten, Kichererbsen und Sojajoghurt,
gerostetes Brot

Avocado Stullen

2 gerostete Sauerteigbrote mit Avocado-Tatar,
2 Freiland-Spiegeleiern, Feta-Mousse

und geschmorte SuBkartoffel-Creme

15

17

12

12

12

HAUPTSACHE

Club Sandwich mit French Fries
Toastsandwich mit gegrilltem Hahnchenbrustfilet,
Bacon, Kase, Freiland-Spiegelei, Tomaten, Rdmersalat
und Zitronen-Thymian-Mayonnaise. Pommes Frites

16

19

Chicken & Waffel

In Buttermilch eingelegte und mit Panko panierte
Hahnchenoberkeule (ausgeldst)

auf Cheddar-Waffel, eingelegte Gurken, Coleslaw,
Wildkrautersalat und Chili-Bacon-Karamell-Sauce

14 Merguez Dakos
Gegrillte Lammwurststickchen auf griechischem
Joghurt, Tomaten-Gurken-Zwiebel-Salat und
Tomaten-Balsamico-Creme. Ntakos-Crumble
(griechisches Trocken-Brot)

14 FavaV
Puree aus gelben Linsen mit Roter und Gelber Bete,
getrocknete Tomaten, Mangold und Orangefilets

NACHTISCH

10 American Pancakes
3 fluffige Pancakes mit Ahornsirup und Beeren

11 Miso Pancakes
3 fluffige Pancakes mit Miso-Meersalz-Karamell-Sauce
und Sesam

14 French Toast
Arme Ritter aus Brioche mit Cheesecake-Espuma,
Blaubeeren-Ragout und Butter-Crumble

10 Namelaka
Valrhona Guanaja 70% mit nativem Olivendl,
Maldon-Salz und Dunkle-Schockolade-Crumble

10 Granola Bowl auch vegan méglich
Granola mit griechischem Joghurt,
Melone und Waldbeeren

10 PorridgeV
Zarte Haferflocken und Hirse mit Tahini-Sauce,
flambierter Ananas und Waldbeeren

6 White Chocolate Cheesecake by Dulf’s Burger
Kasekuchen mit wei3er Schokolade und hellem
Butterkeks-Boden. Dulf’s Blaubeersauce

EXTRAWUNSCH

Bacon, gegrillt | 3
Freiland-Ei, gekocht | 3
Freiland-Spiegelei | 3
Freiland-Ruhrei | 4

50g Wildlachs, gerauchert | 5
Brot & gesalzene Butter | 4
Franzosisches Croissant | 3
Marmelade, hausgemacht | 3
Deutscher Imkerhonig | 3
Kaymak mit Wabenhonig | 5



SOFTS

Afri Cola 0,21 3
Afri Cola ohne Zucker 0,21 3
Bluna Orange 0,2 3
Bluna Zitrone 0,21 3
Gefiltertes Tafelwasser 0,21 2
Gefiltertes Tafelwasser [0 5
Schweppes Tonic Water 0,21 3
Schweppes Soda Water 0,21 3
Schweppes Ginger Ale 0,21 3
Schweppes Ginger Beer 0,21 3
Klindworth Naturtriber 100% Bio-Apfel- 0,21 3
Direktsaft oder -Schorle
Klindworth Naturtriber 100% Trauben- 0,21 3
Direktsaft oder -Schorle
Klindworth Schwarze Johannisbeere- 0,21 3
Nektar oder -Schorle
Klindworth Kirsch-Nektar oder -Schorle 0,21 3
FRISCHE SAFTE
100% Frischgepresster Orangensaft 0,3l 5
Multivitamin - Frischgepresster Apfel-, 0,31 55
Ananas-, Rote Beete- und Ingwersaft.
Morgenstund hat Gold im Mund 0,3l 5,5
Frischgepresster Karotten-, Apfel- und
Ingwersaft.
Innere Kraft - Frischgepresster Apfel-, 0,31 55

Ananas-, Spinat- und Ingwersaft
mit Minze

FRISCHE INGWER-SHOTS

100% Frischgepresster Ingwersaft

House of pain - Frischgepresster Ingwer-,
Zitronen- und Apfelsaft

Power Booster - Frischgepresster Ingwer-
und Selleriesaft

Kriegersaft - Frischgepresster Ingwer-
und Rote Beetesaft

2cl

2cl

2cl

2cl

3

3

FRISCHE INGWER-SHOTS

Tropical Thunder - Frischgemixter
Apfel- und Ananassaft mit Banane,
Basilikum und Kokosmilch

0,3l

5,5

5,5

5,5

0,3l

0,3l

Smooth Criminal - Frischgemixter
Apfel-, Ananas- und Ingwersaft mit
Spinat, Avocado und Kokosmilch

Das Leben ist ein Smoothie - Frischge-
mixter Rote Beete- und Ananassaft mit
Banane, Minze und Mandelmilch

BIO-KAFFEE-SPEZIALITATEN

BY LEUCHTFEUER
3,5 0,3l Filter/Batch Brew
2,7 Espresso
3 Espresso Doppio
3,5 Espresso Macchiato
3,8 Espresso Macchiato Doppio
3,5 Cortado Leche y Leche
3,8 Cortado Leche y Leche Doppio
3,5 Americano
3,8 Cappuccino
4 Flat White
43 Caffe Latte
0,5 Extra Espresso Shot
0,3 Extra Milch
0,5 Extra Mandel- oder Hafermilch

HEISSGETRANK-SPEZIALITATEN

4
4
4

3,5
6
3,5
6
3,5
6
5

0,3l
0,3l
0,3l

0,3l
0,6l
0,3l
0,6l
0,3l
0,6l
0,3l

Chai Latte

Kurkuma Latte

HeiBe Schokolade (auch mit Mandel-
oder Hafermilch méglich)

Frische Minze

Frische Ingwer
Frische Zitrone
Morgentau - Frischgepresster

Orangen- und Ingwersaft mit heiBem
Wasser, Zitrone und Minze aufgegossen

BIO-TEE-SPEZIALITATEN BY AYUNA

=

0,2l
0,6l

0,2l
0,6l

0,2l
0,6l

0,2l
0,6l

0,2l
0,6l

Magic Monk - Warmender, goldener
Krautertee mit Kurkuma und Ingwer.
Ohne Teein/Koffein

Bodhi’s Break - Masala Chai-Tee beste-
hend aus Schwarzer Tee, Griiner Karda-
mom, Ingwer, Sternanis, Fenchel, Ge-

wirznelke, Zimt und Schwarzer Pfeffer

Salute the Sun - Klarer Griiner Tee aus
ganzen Blattern

Moonshot - Aromatischer Schwarzer Tee
aus ganzen Blattern

Ayuna Red Jungle - Handgepfluckte
Hibiskusbluten und Minze



HOPFEN & MALZ

Carlsberg Pilsner Premium Lager, gezapft 0,2 3
Brooklyn Lager, gezapft 0,2 3
Grimbergen Double, gezapft 02 3

OFFENER SCHAUMWEIN

Marquis de Combres ol 8
Crémant de Loire Brut Blanc 0,751 39

CHAMPAGNER
Laurent Perrier La Cuvée Brut 0,751 110
Laurent Perrier Cuvée Rosé Brut 0,751 150

Ruinart Blanc de Blancs Brut 0,751 150
Ruinart Rosé Brut 0,751 150

OFFENE WEISSWEINE

Grauburgunder by Weingut Jirgen 0,151 7,5
Hofmann (Rheinhessen, DEU) QbA

WeiBburgunder 0,151 7
by Weingut am Kaiserbaum (Pfalz, DEU)

Riesling (Mineralgestein) 0,151 6,5
by Weingut Manz (Rheinhessen, DEU)

Sauvignon Blanc 0,151 9
by Oliver Zeter (Pfalz, DEU)

“Les Tours" - Cuvée aus Chradonnay & 0,151 6,5
Gros Manseng
by Domaine la Hitaire (Gascogne, FRA)

OFFENE ROSEWEINE

“Cotes du Rhone Rosé" Pinot Noir by 0,151 8,5
Domaine E. Guigal (Rhone-Tal, FRA) AOC

“Aix Rosé" Cuvée aus Grenache, 0,151 9,5

Cinsault & Syrah by Coteaux d‘Aix
(Provence, FRA) AOP

OFFENE ROTWEINE

“LIFILI* Primitivo by abmani 0,151 7
(Salento, ITA) IGP

“Azabache Tinto” Tempranillo Tunante by 0,151 6,5
Vifiedos de Aldeanueva (Rioja, SPA) DOCa

“DADA No.I” Cuvée aus Malbec & Bonar- 0,151 7
da by Finca Las Moras (San Juan, ARG)

“Diamond Selection” Shiraz 0,151 7,5
by Rosemount Estate (Down Under, AUS)

DRINKS
8 Aperol Spritz
8,5 Mimosa
8,5 Mimosa Grapefruit
12 Negroni
12 Bloody Mary
12 Espresso Martini
12 Margarita
12 Cosmopolitan
12 Daiquiri
12 Manhatten
12 Old Fashioned
12 Whiskey Sour
12 New York Sour
10 London Buck
10 Moscow Mule
10 Skinny Bitch
15 Hamburger Rote Grutze by Puzzle Bar
15 Kaltes Kaffchen by Puzzle Bar

WEISSWEINE DEUTSCHLAND

26 0,75 Riesling (Mineralgestein) by Weingut
Manz (Rheinhessen)

27 0,75l WeiBburgunder by Weingut am
Kaiserbaum (Pfalz)

27 0,75l Scheurebe by Weingut Jurgen
Hofmann (Rheinhessen) QbA

28 0,751 Grauburgunder by Weingut Jirgen Hof-
mann (Rheinhessen)

30 0,75l “Gretchen" - Cuvée aus Riesling,
Chardonnay, Sauvignon Blanc, Rivaner &
Grauburgunder by Markus Bruker
(Wurttemberg) QbA

33 0,75 Muskateller by Oliver Zeter (Pfalz) QbA
34 0,751 “Appenheimer" - Cuvée aus
WeiBburgunder, Chardonnay & Urmeer by

Weingut Jurgen Hofmann (Rheinhessen)

37 0,75 Sauvignon Blanc by Oliver Zeter (Pfalz)

47 0,75l “Wachenheimer" — BIO Riesling
by Dr. Burklin-Wolf (Pfalz) VDP

50 0,75l “The Witch Hunter” - Sauvignon Blanc
by Hensel und Gretel (Pfalz)

WEISSWEINE ITALIEN

24 0,75l “Grecanico", Inzolia by Corte dei Mori
(Sizilien) IGT

37 0,751 “Lugana Limne” - Trebbiano di Lugana by

Tenuta Roveglia (Venetien) DOC



“Bramito della Sala” - Chardonnay by 0,751 60
Antinori - Castello della Sala
(Umbrien) IGT

WEISSWEINE OSTERREICH

“Singing" - Gruner Veltliner by Laurenz V. 0,751 29
(Kamptal, Niederésterreich)

WEISSWEINE FRANKREICH

“Les Tours" - Cuvée aus Chardonnay & 0,751 23
Gros Manseng by Domaine la Hitaire
(Gascogne)

WEISSWEINE USA

“Panamera” - Chardonnay 0,751 29
by Story Ridge Vineyards (Kalifornien)

ROSE DEUTSCHLAND

“Nimm dir Zeit fiir Mee(h)r* - Cuvée aus
Weissburgunder, Silvaner & Scheurebe 0,751 25
(Rheinhessen)

“Free Run Rosé” - Cuvée aus Cabernet

Franc, Merlot, Spatburgunder, Syrah & 0,751 30
Tempranillo (Tinta Roriz) by Oliver Zeter
(Pfalz)

ROSE FRANKREICH

“Cotes du Rhone Rosé" - Pinot Noir 0,751 34
by Domaine E. Guigal (Rhéne-Tal) AOC

“Aix Rosé" - Cuvée aus Grenache, 0,751 46
Cinsault & Syrah by Coteaux d‘Aix
(Provence) AOP

ROT DEUTSCHLAND

“Black Jack" - Cuvée aus Lemberger & 0,751 30
Pinot Meunier by Weingut Bruker
(Wurttemberg) QbA

“Hensel & Gretel* - Cabernet Sauvignon 0,751 45
by Markus Schneider & Thomas
Hensel (Pfalz) QbA

ROT SPANIEN

“Azabache Tinto” - Tempranillo Tunante 0,751 24
by Vifiedos de Aldeanueva (Rioja)

“Reserva Rioja" - Tempranillo 0,751 49
by Baron de Ley (Rioja) DOCa

“Crianza" - Tempranillo by Bodega 0,751 50
Condado de Haza (Ribera del Duero)

ROT AUSTRALIEN

28 0,751 “Diamond Selection” - Shiraz by Rose-
mount Estate (Down Under)

95 0,75l “Bin 2” - Syrah (Shiraz) & Mourvedre
(Mataro) by Penfolds (Coonawarra)

ROT ITALIEN

27 0,751 “LIFILI" - Primitivo by aémani (Salento)
IGP

34 0,751 “Regaleali” - Nero d'Avola by Conte Tasca
d‘Almerita (Sizilien) DOC

ROT OSTERREICH

27 0,75l “Ried Edelgrund" - Blauer Zweigelt by
Stiegelmar (Burgenland)

ROT SUDAFDRIKA

89 0,751 “The Chocolate Block" - Cuvée aus Syrah,

Grenache, Cinsault, Cabernet
Sauvignon & Viognier by Boekenhouts-
kloof (Western Cape)

ROT USA

30 0,751 Classic Zinfandel by Beringer (Napa
Valley)

|05 0,751 Cabernet Sauvignon Louis M. Martini
(Napa Valley)

ROT USA

27 0,75l “DADA No.I” - Cuvée aus Malbec &
Bonarda by Finca Las Moras (San Juan)



