VORSPEISEN

Sauerteig - Bauernbrot mit aufgeschlagener, 7,00€
gesalzener Butter und Orangen-Knoblauch-Aioli

Bruschetta mit Basilikum und Parmesan ostuck  9,50€
gstuck 29,50€
Bananen-Curry Sippchen

mit Ciabatta 9,50€

mit gegrillter argentinischer Rotgarnele - Wildfang und Ciabatta 13,00€

Kleine Vorspeisen-Salate

Harmam Salat mit Mango und Avocado 9,50€
Avocado-Tomaten Salat mit Bliffelmozzarella 10,50€
Mango-Mozzarel Il la Salat 10,50€
Garnelen in Knoblauch-Sahne-Sauce ssuck 22,50€

Argentinische Rotgarnelen - Wildfang, geschalt - mit Ciabatta
Carpaccio vom Rind 22,50€

mit grinem Spargel, Tomaten, Rucola, Blaubeeren, Pinienkernen,
Nussbutter, Limette und Ciabatta

UNSERE EMPFEHLUNG

VORSPEISEN VARIATION “FAMILY STYLE"

gedacht fur 4 - 6 Personen

Hamam Salat mit Blattsalaten, Mango, Avocado, Blaubeeren, Erdbeeren,
Granatapfelkernen, Sesam, Pinienkernen und Italian-Dressing

Carpaccio vom Rind mit griinem Spargel, Tomaten, Rucola, Blaubeeren,
Pinienkernen, Nussbutter und Limette

Burrata-Tomaten Salat mit roten Zwiebeln, Blaubeeren, Pinienkernen,
Olivendl und frischem Basilikum

2x Sauerteig - Bauernbrot
mit aufgeschlagener, gesalzener Butter und Orangen-Knoblauch-Aioli ~ 75,00€




HERZHAFTE FLAMMKUCHEN

Ofenfrisch flr Sie zubereitet

Schinken-Champignon-Kéase 14,00€
mit Schinken, Champignons, Tomate, Porree und Kase
Gemise 15,50€
mit Babyspinat, Paprika, Champignons, Tomaten, Porree und Kase
Rucola-Schinken 17,00€
mit SchinkenwdUrfeln, frischem Rucola, Pinienkernen, Tomaten,
Porree und Kése
Spicy Chicken 18,00€
mit Hahnchenbruststreifen, Babyspinat, Tomaten, buntem Pfeffer,
Porree, Kase und Caesar-Dressing
Traffelsalami-Buffelmozzarella 19,50€
mit Truffelsalami, hausgemachtem Basilikum-Pesto, Porree,
Buffelmozzarella und frischem Basilikum

SALATE
Hahnchen Salat 17,00€
mit Tomaten, Gurken, Paprika, Radieschen, Gouda, CroQtons,
gebratenen Hahnchenbruststreifen, Curry-Dressing
und gerostetem Ciabatta
Caesar-Salat mit Hahnchen 17,00€
mit gebratenen Hahnchenbruststreifen, Romersalat,
feinem Caesar-Dressing, knackigen Tomaten, CroGtons, Parmesan
und gerdstetem Ciabatta
Burrata-Tomaten Salat 20,00€

mit frischen Tomaten, Burrata, roten Zwiebeln, Blaubeeren, Pinienkernen,

Olivendl, frischem Basilikum und gerdstetem Ciabatta



SUPERFOOD SALATE

Hamam Salat mit Blattsalaten, Mango, Avocado, 20,00€
Blaubeeren, Erdbeeren, Granatapfelkernen, Sesam,
Pinienkernen, Italian-Dressing und gerdstetem Ciabatta
Avocado-Tomatensalat mit Tomaten, Avocado, Rucola, 20,00€
Pinienkernen, Buffelmozarrella, Olivendl, Basilikum-Pesto und
gerostetem Ciabatta
Mango-Buffelmozzarella mit Mango, Buffelmozzarella, rotem 22,50€
Pfeffer, Rucola, Erdbeeren, Limette, Olivendl, frischem Basilikum,
Pinienkernen und ger&stetem Ciabatta
EXTRAS - ZU JEDEM SALAT WAHLBAR:

- mit gebratenem Hahnchen + 6,00€

- mit veganem crispy Chicken + 6,00€

- mit gegrillten argentinischen Rotgarnelen - Wildfang sstuck + 14,00€




100%
BURGER
AiEECH

medium/ Klein Normal XXL

done
WEIEe 150g 300g 450g
Rohgewicht Rohgewicht Rohgewicht

Bacon Cheese Burger 18,006  20,00€ 22,00€
mit Gouda-Kéase, Bacon, Tomate, roten Zwiebeln,
danischen Gurken im Brioche-Brdtchen und Beilage nach Wahl

BIG Spencer Burger 24,50€
mit Tomate, Gurke, rote Zwiebeln, Burgercreme, Salat, Kase,

gebr. Zwiebeln, krossem Bacon, gebr. Champignons, Spiegelei

im Brioche-Brotchen und Beilage nach Wahl

Spatzle Bacon Burger 24,50€
mit getruffelten Kasespéatzle, Rostzwiebeln,

Tomate, Gurke, rote Zwiebeln, Burgercreme, Salat

im Brioche-Brotchen und Beilage nach Wahl

Wild Italy Burger

mit Rucola, Tomate, Buffelmozzarella, Avocado, Bacon, kleiner

Spiegelei im Brioche-Brodtchen und Beilage nach Wahl Coleslaw
Salat

EXTRAS: +3560€

-Bacon + 2,50 € - Jalapenos + 2,00 € - hausgemachter Dip + 2,00 €

- Spiegelei + 1,50 € - extra Kase + 1,00 € Remoulade, Oramgem:Kmob\auch

- Champignons + 2,50 € - /2 Avocado +3,00 € - Truffel Mayonnaise vegan + 260 €

-gebr. Zwiebeln + 150 € - extra Patty + 3,00 € (150g Rohgewicht)

Crispy Burger “Chicken Style” piant based 19,50€

mit veganem Crispy Chicken, Salat, Tomate,

roten & gebratenen Zwiebeln, Truffel Mayonnasie im PLANT

Burger-Brotchen und Beilage nach Wahl BASED

Beyond Meat Burger piant based 22,00€

mit veganem Beyond Meat Patty, Rucola, Tomaten,
gebratenen Champignons, Avocado, gebratenen Zwiebeln,
Truffel Mayonnasie im Burger-Brotchen und Beilage nach Wahl

BEILAGE - WAHLEN SIE ZWISCHEN:

- knusprige Pommes Frites - lauwarmer Kartoffelsalat vegetarisch + 2,50 €
- krosse Bratkartoffeln + 2,50 € - Beilagensalat oder Caesar Salad

mit Schinkenstreifen und Porree - Hamam Salat mit Mango Avocado + 5,00 €
- SUBKkartoffel-Pommes + 2,50 € - getrUffelte K&sespatzle mit Rostzwiebeln + 3,00 €

mit Orangen-Knoblauch Aioli




KLASSIKER

Bauernfrihstick N 17,00€
Das Bauernfruhstlick besteht aus Bratkartoffeln, Ei, VEGETARISCH
Porree, Schinken und wird mit GewUrzgurken serviert MOGLICH
Fisch & Beilage nach Wahl
frisches Seelachsfiletim Backteig mit Beilage nach Wahl, hausgemachter
Remoulade und Orangen-Knoblauch-Aioli

-Fish & Chips 20,00€

- Fisch & Bratkartoffeln mit Schinkenstreifen & Porree 20,00€

- Fisch & SuBkartoffel-Pommes 22,00€
Hahnchenschnitzel 25,00€
mit hausgemachtem lauwarmen Kartoffelsalat, Zitronenspalte und
Cole-Slaw-Salat
Roastbeef, kalt - rosa gebraten - 28,00€
mit Rosmarinkartoffeln, Remoulade und Caesar Salad mit Kirschtomaten
und Grana Padano Flakes
Gegrilltes Lachsfilet auf Avocado-Tomaten-Salat 33,00€
Norwegischer Premium-Lachs mit Avocado-Tomaten Salat,
Buffelmozzarella, Pinienkernen, Basilikum-Pesto, Limette und Orangen-
Knoblauch-Aioli

Truffel
Mayonnaise

. . vegan

Wiener Schnitzel vom Kalb +250€ 33,00€

mit Schmand-Gurkensalat, Orangen-Knoblauch Aioli,
Preiselbeeren, Zitrone und Beilage nach Wahl

BEILAGE FUR DAS WIENER SCHNITZEL - WAHLEN SIE ZWISCHEN:

- knusprige Pommes Frites - lauwarmer Kartoffelsalat vegetarisch + 2,50 €
- krosse Bratkartoffeln + 2,50 € - Caesar Salad

mit Schinkenstreifen und Porree H Salat mi
- SUBkartoffel-Pommes + 2,50 € i a”’.“am ag mit M.‘%go Avocado + 5,00 €

mit Orangen-Knoblauch Ajoli - getruffelte Kasespatzle + 3,00 €

. mit Rostzwiebeln
- Beilagensalat




KORRI SPECIAL “Currywurst mal anders”

aus Rind- und Schweinefleisch

Das KORRI Spezial ist das Brat einer Currywurst,
das in einer Spezialform gegart wird.
Fur die beste Qualitat zanlen wir auf die Fleischerei Muhlenbeck,
welche |hre Manufaktur seit 1908 im Familienbetrieb flnrt.

180g
Italia mit frischem Rucola, Avocado, Cherrytomaten, Buffelmozzarella, 21,50€
Pinienkernen, Parmesan, rotem Pfeffer, Cole-Slaw-Salat und
einer Beilage nach Wahl
Rustika mit Champignons, gebratenen Zwiebeln, Bacon, 21,50€

frittiertem Freilandei, Cole-Slaw-Salat und einer Beilage nach Wah!

kleiner

WAHLE ZU DEINEM KORRI ZWISCHEN: PIMP DEIN KORRI: Coleslaw

- knusprigen Pommes Frites - Bacon + 2,50 € Salat
- krossen Bratkartoffeln + 2,50 € - Spiegelel (Freland) + 150 ¢ IR
mit Schinkenstreifen und Porree _ Champigmoms L 2B50€

- SUBKaI”[Offe\-PommeS + 2,50 € - gebr Zw‘ebe“’] +150 €
mit Orangen-Knoblauch Aioli Jalaperios + 2,00 €'
_ L2

- getrUffelten Kasespatzle + 3,00 € ~ s Avocado + 300 €

mit Rostzwiebeln
- lauwarmer Kartoffelsalat vegetarisch + 2,50 € - hausgemachter Dip + 2,00 €
- Bellagensalat oder Caesar Salad Remoulade oder Orangen-Knoblauch
- Hamam Salat mit Mango und Avocado + 5,00 € - Truffel Mayonnaise vegan + 2,50 €

KORRI-SAUCEN: Curry oder extra scharf

CURRYWURST

Currywurst 14,50€

mit knusprigen Pommes Frites, Cole-Slaw-Salat und Mayonnaise

Currywurst Spezial 15,50€
mit knusprigen Pommes Frites, Cole-Slaw-Salat, gebratenen Zwiebeln,
gegrillten Jalapenos und Mayonnaise



FRISCHE PASTA - TAGLIARINI

Gemduse Vegetarisch 18,50€
Paprika, Pilze und Zucchini in Sahne-Sauce mit Rucola, Pinienkernen
und Parmesan
Burrata-Triffelsalami 24,00€
in Sahne-Sauce mit Tomaten, Pinienkernen und Basilikum
Getriffelte Pasta mit Hahnchen 24,00€
mit frischem Truffel, Blattspinat, Tomate, Sahne (Truffeldl)
und Parmesan
Norwegischer Lachs 32,00€
in Sahne-Sauce mit Spinat, Tomaten und Parmesan

VOM GRILL
Lachsfilet 32,00€

Norwegisches Lachsfilet auf Teriyaki-Gemuse (Paprika, Pilze und Zucchini),

SuBkartoffelptree und Orangen-Knoblauch-Aioli
Rotgarnelen

Argentinische Rotgarnelen - Wildfang, geschélt - auf Teriyaki-Gemuse,
SuBkartoffelplree und Orangen-Knoblauch-Aioli

FUR UNSERE KLEINEN GASTE

10stick 37,00€

Chicken Nuggets plant based
mit Pommes Frites und Mayonnaise

6,00€



KLEINIGKEITEN / ZU WEIN & BIER

Coleslaw Salat

Pommes Frites mit Currysauce, Truffel-Mayonnaise und
Orangen-Knoblauch Aioli

Bratkartoffeln mit Schinkenstreifen, Porree, Currysauce,
Truffel-Mayonnaise und Orangen-Knoblauch Aioli

SuBkartoffel-Pommes mit Currysauce, Triiffel-Mayonnaise
und Orangen-Knoblauch Aioli

Getriffelte Kasespatzle mit Rostzwiebeln
Frisches Ciabatta mit Orangen-Knoblauch-Aioli
Beilagensalat

Kleiner Caesar Salad

Gurkensalat mit Schmand

Kleiner Hamam Salat mit Mango und Avocado
Hausgemachte Remoulade

Hausgemachte Orangen-Knoblauch-Aioli

Traffel-Mayonnaise vegan

klein 3,50€
groB3 5,50€

7,00€
7,50€
7,50€

7,50€
7,00€
6,50€
6,50€
5,50€
10,50€
2,00€
2,00€
2,50€



DESSERTSPEZIALITATEN

Kugel Vanilleeis mit Salzkaramell-Sauce je kugel 4,50€
(Portion Sahne +1€)

Kugel Himbeersorbet vegan je kugel 4,50€
Hausgemachter Apfel-Streuselkuchen 6,90€
mit Vanillesauce +1 Kugel Vanilleeis 9,50€
Créme brilée 9,50€
mit frischen Blaubeeren

Schokomousse 10,50€
weifles und dunkles Schokomousse mit Salzkaramell

Franzbrétchen Tiramisu 10,50€
mit Zimt

Brownie mit hausgemachter Pistaziencreme 13,50€

sowie Vanielleeis und Frichten




