ty’s - Wo Tradition auf neuen Genuss trif

An der geschichtstrdchtigen Adresse der GroBen BrunnenstraBe 60 weht seit liber
38 Jahren der unverkennbare Duft frisch gerésteten Kaffees. Generationen von
Ottensenerinnen und Ottensenern kennen und lieben dieses Haus als Katelbach - ein
Ort voller Handwerkskunst, Begegnung und gelebter Geschichte.

Seit 1986 haben die Bohnen hier ihre Aromen entfaltet, begleitet von anregenden
Gesprdachen und unzdhligen Stunden der Gemiditlichkeit. Die Mauern tragen bis heute
den Geist dieser fast vier Jahrzehnte wdhrenden Tradition in sich.

Nun beginnt ein neues Kapitel: Unter dem Namen Scotty’s setzen wir dieses Erbe

fort - mit Respekt vor dem Vergangenen und der Freude am Neuen. Neben dem

unvergleichlichen Kaffeeerlebnis erwarten Sie nun auch feine, frisch zubereitete
Gerichte, die mit Leidenschaft und Qualitét dberzeugen.

So wird aus einem geschdétzten Stlick Ottensener Geschichte ein lebendiger Treffpunkt
fiir alle Sinne: ein Haus, das Altes bewahrt und Neues willkommen heiBt.

Willkommen bei Scotty’s - Ihrem neuen Ort fiir Kaffee, Kulinarik und Begegnung

CAFE € RESTAURANT

SCOTTY'S
\qd /

/’s — Where Tradition Meets New Deligi

At the historic address of Gro3e Brunnenstralie 60, the unmistakable aroma of freshly
roasted coffee has filled the air for over 38 years. Generations of Ottensen residents
know and love this house as Katelbach - a place rich in craftsmanship,
encounters, and living history.

Since 1986, the beans here have released their aromas, accompanied by stimulating
conversations and countless hours of coziness. The walls still carry the spirit
of'this nearly four-decade-long tradition.

Now a new chapter begins: under the name Scotty’s, we continue this legacy - with
respect for the past and joy for what’s new. In addition to the incomparable coffee
experience, you can now also enjoy fine, freshly prepared dishes
made with passion and quality.

Thus, a cherished piece of Ottensen’s history becomes a vibrant meeting place for
all the senses: a house that preserves the old and welcomes the new.

Welcome to Scotty’s - your new place for coffee, cuisine, and connection.



Son ntagsbr'u Nnch mscorrys,

SONNTAGS BIETEN WIR IHNEN EINE REICHHALTIGE AUSWAHL
AN KOSTLICHKEITEN ZUM FRUHSTUCK & BRUNCH.
Inklusive Kaffee, Tee & Orangensaft I pro Person 25,00 €*

GenieBen Sie unser argentinisches Roastbeef, frisches Lachsfilet aus dem
Backofen, hausgemachten Putenaufschnitt, als auch unsere Vielfalt an
diversen Kdsesorten, Marmeladen & Anti-Pasti.

Im siiBen Dessertbereich bieten wir Ihnen késtlichen Obstsalat, Tiramisu,
als auch unseren selbstgebackenen Késekuchen - alles hausgemacht.

*Kinder O-4 Jahre frei. Ab 4 Jahren gilt 1,- € pro Lebensjahr. Bei groBen Gruppen
ab 10 Personen bitten wir um eine rechtzeitige Reservierung. Ab 15 Personen
wird eine Vorauszahlung erbeten.

Sunday Brunch

EVERY SUNDAY WE OFFER YOU A RICH SELECTION OF DELICACIES FOR BREAKFAST &
BRUNCH.

Including coffee, tea & orange juice | per person €25.00*
Enjoy our Argentine roast beef, fresh oven-baked salmon fillet, homemade turkey cold
cuts, as well as a wide variety of cheeses, jams & antipasti.

In the sweet dessert section we offer delicious fruit salad, tiramisu, and our homemade
cheesecake - all freshly prepared.

Children O-4 years free. From 4 years: €1 per year of age. For large groups of 10 or more,
we kindly ask for reservations in advance. For groups of 15 or more, a prepayment is
required.

ALLERGENE UND ZUSATZSTOFFE:
A - Glutenhaltiges Getreide sowie daraus hergestellte Erzeugnisse (z. B. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut, Emmer, Einkorn,
Grunkern) - B - Krebstiere und Krebstiererzeugnisse (z. B. Krebs, Shrimps, Garnelen, Langusten, Scampis) « C - Fisch und Fischerzeugnisse
(alle Fischarten) - D - Erdniisse und Erdnusserzeugnisse (aller Erdnusssorten) « E - Soja und Sojaerzeugnisse (alle Sorten von Sojabohnen) « F -
Milch und Milcherzeugnisse (einschlieRlich Laktose) (Kuhmilch) - G - Schalenfriichte (z. B. Mandeln, Pistazien, Hasel-, Wal-, Para-, Peka-, Ma-
cadamia- und Queenslandnusse, Cashewkerne) - H - Sellerie und Sellerieerzeugnisse (z. B. Bleichsellerie, Knollensellerie, Staudensellerie)
I - Senf und Senferzeugnisse (alle Senfsaaten) - J - Sesamsamen und Sesamerzeugnisse - K - Schwefeldioxid und Sulfite (in einer Konzentration
von mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/1) - L - Lupine und Lupinenerzeugnisse M - Weichtiere und Weichtiererzeugnisse (z. B. Schnecken, Abalone,
Oktopus, Tintenfisch, Calamares, alle Muscheln), (Austern) « N - Eier und Eierzeugnisse (alle Eier, nicht nur Hihnereier) 1- mit Farbstoff -
2 - konserviert + 3 - mit Antioxidationsmitteln - 4 - mit Geschmacksverstérker « 5 - mit StiRungsmittel: Saccharin « 6 - mit Zuckerart und
SuRungsmittel « 7 - enthélt eine Phenylalanin-Quelle - 8 - coffeinhaltig + 9 - Phosphat - 10 - enthélt Sulfite « 11 - Emulgator - 12 - Backtrieb-
mittel « 13 - Feuchthaltemittel « 14 - Verdickungsmittel 15 - Sdureregulator « 16 - Geliermittel - 17 - Stabilisator - 18 - Sduerungsmittel »
19 - Aromen * 20 - Aromen (Chinin) « 21 - mit Alkohol



Bhuschetta "

mit Pesto-marinierten Tomaten-Zwiebel-Wiirfeln auf Crostini,
gemischter Babyblattsalat/
with pesto-marinated tomato and onion cubes on crostini, mixed baby leaf salad

10,00

Sieaenhise

mit Serrano-Schinkenmantel auf Baby Blattsalat & Grana Padano /
with Serrano ham crust on baby leaf lettuce & Grana Padano

12,00

Tematensuppe "3°
mit frischen Basilikumschaum / with fresh basil cream foam

7,00

Franzésische Fischsuppe ™
French fish soup
9,00



date

Scotty’s Salat’

Babyblattsalat, Tomaten, Gurken, hausgemachtes Honig-Balsamico-Senf-Dressing/
baby leaf lettuce, tomatoes, cucumbers, homemade honey-balsamic-mustard dressing

11,00

Ceasan Salat* "

Roémersalat, Kirschtomaten, Croutons, Grana Padano, Caesar Dressing/
romaine lettuce, cherry tomatoes, croutons, Grana Padano, Caesar dressing

11,00

Ba’Zagan Salat / side salad
6,00

— (Walle deine Topping

T

feta cheese
4,00

Gegnilltes HahnchenBrustfilet
grilled chicken breast fillet
6,00

Swaksuwj{m / beef steak strips
7,00

Gannelen in aglic e clic °
6 Stiicke / 6 pcs
prawns in aglio e olio

8,00



gy

Wir servieren alle Scotty‘s (Hackfleisch) Burger mit abgehangenem irischem Beef,
Stealth Fries, Ketchup & Mayonnaise /#FN!3910112
We serve all Scotty’s (minced meat) burgers with hung Irish beef, stealth fries,
ketchup & mayonnaise

Scotty’s Dny fAiged Cheese Bungen 180g.

Scotty’s Black Angus Beef Burger ca. 180g.
Cheddar, Salat, Tomate, Zwiebeln, hausgemachte Burger-Sauce /
Cheddar, lettuce, tomato, onions, homemade burger sauce

17,00

Scatty’s Avecade Bungen
Scotty’s Black Angus Beef Burger ca. 180g.

pikante Guacamole, Salat, Tomate, Zwiebeln, hausgemachte Burger-Sauce /
with spicy guacamole, lettuce, tomato, onions, homemade burger sauce

17,50

Scatty’s Honey BBQ Bacon

Scotty’s Black Angus Beef Burger ca. 180g.
Knuspriger Bacon, Salat, Tomate, Zwiebeln, Honey-BBQ-Sauce /
with crispy bacon, lettuce, tomato, onions, honey BBQ sauce

18,50

Scatty’s Mushneem Bungen
Scotty’s Black Angus Beef Burger ca. 180g.

Salat, Tomate, Zwiebeln, hausgemachte Burger-Sauce /
with lettuce, tomato, onions, homemade burger sauce

17,50

[
Scotty’s Ueggle Bungen
Ziegenkdse, Salat, Tomaten, Zwiebeln, Rosmarin-Honig-Sauce /
Goat cheese, lettuce, tomatoes, onions, rosemary-honey sauce

16,90

Scatty’s Nache Chicken Bungen
Knuspriges Hédhnchenbrustfilet, Salat, Tomaten, Zwiebeln, pikante Sauce /
Crispy chicken breast fillet, lettuce, tomatoes, onions, spicy sauce

16,90
Saucen Extras
Avocado-Tomatensalsa 3,50 | Truffle mayonnaise 3,00 | SiBkartoffelpommes 6,00
Chimichurri 3,00 | BBO 3,00 | Bratkartoffeln SX00)

Sour Cream* 3,50 | Remoulade 3,00 | Country Potato 500



teak

Unsere Klassiker

Zu unseren Steaks reichen wir eine Baked Potato mit Sour Cream oder
French Fries & Kréuterbrot. Such dir gerne noch eine Extra Beilage aus oder wechsle
deine Beilage gegen einen kleinen Aufpreis. ~f/

We serve our steaks with a baked potato with sour cream or French fries & herb bread.
You are welcome to choose an extra side dish or change your side dish
for a small surcharge.

Alus ﬂngzntimlm / From Argentina 200 g 300g
Sa{itigzs Rh Ey& Steak / Juicy rib eye steak 27,90 36,90

Saﬂlg&s Rumpsteak/ Juicy rump steak 26,90 35,90

Swtty,‘s §m§€(p€aue (ab 2 Personen)

Rib Eye Steak, Hidhnchensteak, LammspieB, Rumpsteak mit Dips, Stealth Fries, Salat,
Kréiuterbrot, Gemlise & Sauce ~FeN39 /
Rib eye steak, chicken steak, lamb skewer, rump steak with dips, stealth fries, salad, herb
bread, vegetables & sauce

p.P 28,90

Wiinzigen Lammspief3 °
mit Avocado-Tomatensalsa, Rosmarin-Réstkartoffeln & Blattsalat /
Spicy lamb skewer with avocado-tomato salsa, rosemary roasted potatoes & leaf salad

23,00

H oo F F stwk 200 gr F N, 1,3,9,101

mit Stealth Fries, Dips & Gemdiise /
Chicken steak 200 g with stealth fries, dips & vegetables

22,00

8T il

%mtﬁﬁ&eﬂ« / Roasted potatoes 5,00

Baked Potate mét Scun Cream /soked potato with sour cream 6,90
804:80“9&""186/ Seasonal vegetables 5,00

HKneBlauchGnet (2 Stk) ~F / Garlic bread (2 pcs) 4,00



asta

Thiiffel R wicll mit Gannelen 5N

Auf Triiffelcreme Sauce mit Babyblattsalat & Grana Padano /
Truffle Ravioli with Prawns served on truffle cream sauce with baby
leaf salad & Grana Padano

18,00

Hausgemachte Spinat Gnocchi ™

in leichter Gorgonzolasauce mit Cherry Tomaten, Grana Padano /
Homemade Spinach Gnocchi served in a light Gorgonzola sauce with cherry
tomatoes & Grana Padano

17,00

Tagliatelle mit Rindenfiletspitzen ™
in italienischer Krduter-Tomatensauce & Grana Padano /
Tagliatelle with beef'tips in Italian herb tomato sauce & Grana Padano

isch

Fhisches Lachsfilet °*"

Auf Babyblattspinat mit roten Zwiebeln, dazu Butterkartoffeln & Zitronen-Aioli-Dip/
Fresh salmon fillet on baby spinach leaves with red onions, served with buttered
potatoes and lemon aioli dip

25,00

Gannelenpfanne "

In Aglio e Olio mit Gemiise der Saison & Kréuterréstbrot/
Prawns in aglio e olio with seasonal vegetables & herb-roasted bread

22,00
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Pizza Manghenita "*
Tomatensauce & Kése / Tomato sauce & cheese

12,00

Scatty’s Feigen Plzza’f

TomatensoBe, kdse, Ziegenkdse, Rosmarin Honig /
Tomato sauce, cheese, goat cheese, rosemary & honey

14,90

Pizza Nizzanda’ "

TomatensoBe, Kédse, Thunfisch, Zwiebeln / Tomato sauce, cheese, tuna & onions

15,00

Pizza Andalucia’*

TomatensoBe, Kdse, Chorizo-Salami, Jalapenos /
Tomato sauce, cheese, chorizo salami & jalapenos

14,50

Pizza Panmigianc
TomatensoBe, Kdse, Rucola, Parmesan, Olivendl /
Tomato sauce, cheese, arugula, Parmesan & olive oil

14,90

Pizza Giandine"

TomatensoBe, Kéise, Rucola, Serrano-Schinken und geriebener Parmesan /
Tomato sauce, cheese, arugula, Serrano ham & grated Parmesan

14,90



)

Mini Bungen
mit Pommes, Ketchup & Mayo /
with fries, ketchup & mayo

8,00

KL. Hahnchensteak

mit Pommes, Ketchup & Mayo /
Small Chicken Steak with fries, ketchup & mayo

9,00

Pasta Napcli
with tomato sauce

6,00

essert

Hausgemachtes Tinamisu"™

Homemade Tiramisu

7,50

Maousse Au Checclat™

Chocolate mousse
7,90

8choke-Matheun

Chocolate lava cake
8,90



0,251 0,751
Selters Naturell, Classic 3,50 6,90

FI. 0,21 FI. 0,33 |

Coca Cola Classic 34787 2,90 4,20
Coca Cola Light 3677 2,90 4,20
Coca Cola Zero "**"? 2,90 4,20
Fanta '*¢ 2,90 4,20
Mezzo Mix %487 2,90 4,20
Sprite 4181 2,90 4,20
Red Bull 021 4,20
Energy Drink 0,21 4,20
Sugarfree 0,21 4,20
Red Edition 0,21 4,20
White Edition 0,21 4,20
feven Thee Sicilian Bitterlemon 0,21 4,20
Feuven Tnee Premium Indian Tonic Water 36171819 0,2 | 4,20
Feuven Tnee Ginger Ale 3411819 0,21 4,20
Fuitz-Kola s 0,331 4,20
Frutz-Hala ohne Zucker 4 0,33 | 4,20
Frutz-Muschmasch mit Orange '® 0,331 4,20
Frutz-Lime Honigmelone, Orange '* Zitrone ? 0,331 4,20
Frutz-Lime Apfel-Kirsch-Holunder 0,331 4,20
Tnt’tz—S,uu’tz Bie-Traubenschorle 0,331 4,20
Fritz-Spnitz Blo-Apfelschorle 0,331 4,20

Fuitz-Spnitz Ble-Rhabarberschorle 0,33 | 4,20



¥ W@@ >

Probiert unsere leckeren hausgemachten groB limonaden
0,331 0,51
3,90 5,50

Hausgemachter Granatapfelsaft, Granatapfelkerne, Minze, Limette & Mineralwasser/
Homemade pomegranate juice with pomegranate seeds, mint, lime & sparkling water

Helundenpanacdies 3,90 5,50
Holundersirup, Minze, Limette & Mineralwasser /
Elderflower syrup with mint, lime & sparkling water

Baswlikumganten 3,90 5,50
Hausgemachter Basilikumsirup, Limette & Mineralwasser/
Homemade basil syrup with lime & sparkling water

/

Leckere Fruchtsdfte in verschiedenen Sorten:

0,21 0,41
Apfel, Orange, Maracuja, Kirsch, 2,90 4,90
Rhabarber, Banane oder Ananas
Delicious fruit juices in different flavors

0,31 0,4 |
..als Schorle/...also available as spritzer 3,90 4,90

(Heisse ZW

Espresso?® 3,10
Doppelter Espresso® 3,90
Espresso Macchiato F8 3,60
Café Créma® 3,50
Cappuccino 8 3,70
Latte Macchiato 72 4,50
HeiBe SchokoladeF 3,90
...mit Sahne/ ...with whipped cream 4,20
Tee-Sorten 3,50

Klassik, Darjeeling, Earl Grey, Rooibos, Vanille, Kamille, Minze, Friichte, KrGuter/
Classic, Darjeeling, Earl Grey, Rooibos, vanilla, chamomile, mint, fruit, herbal

Frisch aufgegossen / Freshly brewed 4,20
Minze, Ingwer, Zitrone / Mint, ginger, lemon



Pnesecca? 0,11 4,00 ...aufEis 0,2 | 6,50

Gnanatapfelspnit=? 7,90

Hausgemachter Granatapfelsaft, Granatapfelkerne, Limette, Minze, Prosecco auf Eis/
Homemade pomegranate juice with pomegranate seeds, lime, mint & Prosecco on ice

Apenct Spuitz 077 7,90

Aperol, Orangenscheibe und Prosecco auf Eis/
Aperol, orange slice and Prosecco on ice

Hmm, 21 7,90

Holunderbliitensirup, Limette, Minze, Prosecco auf Eis/
Elderflower syrup, lime, mint & Prosecco on ice

0 s 21
Punm’s Cup 8,50
Pimm’s, Gurke, Minze, Limette und Ginger Ale auf Eis/
Pimm’s, cucumber, mint, lime & ginger ale on ice

Espnesse Manting ? 9,00

vodka, coffee, Kahlua/ Vodka, coffee & Kahlua
Knut Scun and 8[2@21 / Knut Hansen gin & spicy ginger 9,50
Cniental Déja-Uu” / peéja-vu liqueur & wildberry 7,50

Gl ol

g(.ll« Basil Smash ? / gin, basil, lemon, sugar 9,50

neg,m.mé 2/ gin, Campari, vermouth 10,50
Caipim’nha A/ cachaga, lime, sugar 8,50
Thcy&'ta 2/ rum, lime, mint, soda 9,50

fﬁﬂg/ [sand ? / ice Tea - vodka, gin, rum, tequila, triple sec, lemon, cola 10,50

Tules (Moscow, London, Hamburg) 2 / 9,50
Vodka/gin variations with ginger beer & lime

113

Alle Cocktails bereiten wir Euch auf Wunsch auch gerne als ,,.Sour
oder alkoholfreien ,,Driver* zu!
We are happy to prepare all cocktails for you either as a “Sour”
or as a non-alcoholic “Driver” on request!



Brandy/Cognac
Carlos |

Cardenal Mendoza
Veterano

Remmy Martin
Baron Otard

Vecchia Romagna

Shaots

Helbing

Jubilaums Aquavit
Ouzo

Wodka

Obstler

Williams Birne
Tequila Gold, Silver

Jagermeister

Grappa

Grappa di Barolo
Grappa di Chardonnay

Likcne & Bitten

Ramazotti

Averna

Bailey's #2

Fernet Branca, Menta
Sambuca
Amaretto®?
Limoncello

Frangelico®?

AN

4 cl
4 cl
4 cl
2cl
2cl
2dl
2cl
2cl

4 cl
6,50
6,50
5,90
6,50
6,50
6,50

4 cl
4,90
4,90
4,90
4,20
6,90
6,90
4,90
4,90

2cl
6,50
4,90

2cl-4cl
4,90
4,90
4,90
3,90
3,90
3,90
3,90
3,90

e

Whisky

Chivas Regal 712 Jahre

Oban 74 Jahre

Lagavulin

Highland Park 72 Jahre

Talisker 10 Jahre

Jack Daniel's

Waedka
Three Sixty Vodka

Grey Goose

Gin

Bombay Sapphire
Hendrick's
Monkey 47

Gin Sul

Gin Mare

Whitley Neill

Knut Hansen

Rum

Havanna Club 3 uahre
Havanna Club 7 Jahre
Warlich Rum

Bacardi

Ron Piet 3 Jahre

4 cl
8,90
9,50
9,50
9,50
9,50
8,50

4 cl
7,50
9,50

4 cl
7,50
9,50
9,50
9,50
9,90

10,00
7,50

4 cl
7,90
9,50
9,50
7,50
7,90

Longdrink-Aufpreis fiir alle unsere

Spirituosen: 3,00 €

Long drink surcharge for all our spirits:

€3.00




CBier vom CZW 1.
B@
§1u'mﬁengzn Dc«uﬁ& 6.5 % IBU: 22 - Bierstil: Double

Dunkles, belgisches Abteibier mit Karamell- und Ré6stmalzaromen gefolgt
von einem brandydhnlichen Abgang./
Dark Belgian abbey beer with caramel and roasted malt aromas, followed
by a brandy-like finish.

0,251 3,80

1664 Blanc 5% IBU: 8,5 - Bierstil: Witbier

Hellgoldenes, erfrischend mildes Bier mit Noten von Zitrusfriichten, weiBem Pfirsich und
einem Hauch von Gewiirzen, abgerundet durch eine feine Hopfennote./
Pale golden, refreshingly mild beer with notes of citrus fruits, white peach, and a hint of
spices, rounded off by a fine hop note.

0,331 4,90

Scotty’s Helles 5,17 iBu: 15 - Bierstil: Typ Hell
Mildes, gold-gldnzendes Hellbier mit dezent fruchtigen und malzigen Noten./
Mild, golden-glossy lager with subtle fruity and malty notes.

0,31 3,90 041 4,90

Haelsten Pilsenen 4.8% IBU: 28 - Bierstil: Pilsener
Frisch-herbes Pilsener mit hopfenbetonter Bittere und einer ausgewogenen
Malzkomposition./

Fresh, tangy Pilsner with pronounced hop bitterness and a well-balanced malt
composition.

0,313,90 0,51 4,90

CanlsGeng Prnemium Been 57 iBu: 18 - Bierstil: Lager
Internationales Premium Lager nach Pilsener Brauart. Mit feiner Hopfennote,
perfekt ausbalanciert./

International premium lager brewed in the Pilsner style, with a fine hop note and
perfectly balanced flavor.

0,41 410 o051 5,20

Duckstein RotBlond Gm’gjnaﬁ Y4,9% IBU: 27 - Bierstil: Red Ale

Rotblonde, obergdrige Spezialitét mit feinen Karamell-und Réstnoten und
angenehm bitterem Abgang./
Red-blond, top-fermented specialty with fine caramel and roasted notes and
a pleasantly bitter finish.

0,414,30 0,51 5,20



Grauburgunder
Wewngut Tatthuas Gaul
Im Auftakt finden sich Aromen von sonnengereiften gelben Apfeln, es folgen Kréuter,
eine tolle Wiirze und milde Zitronenzeste vervollsténdigen dieses groBartige
Geschmackserlebnis. Ein saftiger, balancierter, fruchtig-wiirziger Wein mit einem
klaren mineralischen Nachhall./
In the opening, aromas of sun-ripened yellow apples unfold, followed by herbs; a fine
spiciness and mild lemon zest complete this wonderful taste experience. A juicy,
well-balanced, fruity-spicy wine with a clear, mineral finish.

0,2 Itr. 8,00 0,5Itr 19,00 0,75 Itr. 28,00

Scotty s
Saurignen Blanc Grand Fume
) Matthias
Weingut Gaul
Zarte Nuancen von Stachelbeere mit Anklang von Feuerstein,
zarte cremige und rauchige Aromen, erfrischend und wiirzig,
dezente tropische Friichte/

Delicate nuances of gooseberry with a hint of flint, subtle creamy and smoky aromas,
refreshing and spicy, with gentle notes of tropical fruits.

0,2 Itr. 10,50 0,5Itr 25,50 0,75 Itr. 36,00

Saulheim / Rheinhessen

Chandennay
Bic-Weingut Jehannes Thénle

Ein eleganter, vielschichtiger Wein, der intensiv nach Banane, griinen Apfeln mit
frisch geschnittenen Kréutern duftet. Dazu kommen rauchige, an Feuerstein
erinnernde Noten vom Kalksteinboden. Er schmeckt sehr saftig, fruchtig, leicht salzig-
mineralischen Nachhall. /

An elegant, multi-layered wine with intense aromas of banana and green apples
combined with freshly cut herbs. Smoky notes reminiscent of flint from the limestone soil
add complexity. On the palate it is very juicy, fruity, with a slightly salty-mineral finish.

0,2 Itr. 8,90 0,5Itr 21,50 0,75 Itr. 30,50



Schwaikheim / Wiirttemberg
Dieser trockene, leichte, feine yyﬁrttemberger prdsentiert sich mit Aromen von weiBen
Weinbergpfirsichen, gelben Apfeln, ganz leicht nussig-hefiger, rauchiger Duft und
einem Hauch von Zitronenmelisse. Am Gaumen merklicher Gerbstoff, frisch-fruchtig,
zarte SiBe, ordentlicher, saftiger Nachklang.
This dry, light and delicate Wiirttemberger presents aromas of white vineyard peaches
and yellow apples, with a subtle nutty-yeasty, smoky scent and a hint of lemon balm.

On the palate, noticeable tannins, fresh and fruity character, delicate sweetness, and a
well-rounded, juicy finish.

0,2 Itr. 8,00 0,5Itr 19,00 0,75 Itr. 28,00

Schwaikheim / Wiirttemberg

Blanc de Nein
Der Blanc de Noir wird aus roten Trauben weiB3 gekeltert. Es ist ein leichter,
halbtrockener Wein, der mit seinen frischen, fruchtigen Aromen - Kirsche, Waldbeeren,
viel TrinkspaB macht /
The Blanc de Noir is made from red grapes vinified as a white wine. It is a light, semi-dry
wine with fresh, fruity aromas of cherry and wild berries, offering lots of drinking pleasure.
0,2 Itr. 8,00 0,5Itr 19,00 0,75 Itr. 28,00

I, Ll 117 S

Durbanville / Western Cape / Siidafrika
Saunignen Blanc
Diemensdal
Dieser frische, klassische Sauvignon Blanc prdsentiert sich in einer brillanten
hellen Farbe. In der Nase duftete er nach tropischen Friichten, reifen Feigen und
Stachelbeeren. Diese knackigen Aromen wiederholen sich am Gaumen, zusammen mit
einem mineralischen Charakter, gefolgt von einem langen, fruchtigen Nachklang. /
This fresh, classic Sauvignon Blanc presents itselfin a brilliant light color. On the nose,
it reveals aromas of tropical fruits, ripe figs, and gooseberries. These crisp aromas are
mirrored on the palate, accompanied by a mineral character, followed by a long,
fruity finish.
on 21 EN N7 1. 20 EN
79 L1,J9V U,7 90 ILl. YU,JYU
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Sardinien / Italien
Uenmentine di Sandegna
fintenella Conda

Dieser duftende und intensive Vermentino erinnert an mediterrane Gartenessenzen:
Orange, Grapefruit, Zitronenbliiten, Salbei und Kapern. Prickelnde Séure hellt die
wdrmeren, weicheren Téne auf.

This fragrant and intense Vermentino recalls Mediterranean garden essences: orange,
grapefruit, lemon blossoms, sage, and capers. Sparkling acidity brightens the warmer,
softer tones.

0,75 Itr. 44,50
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Asselheim / Pfalz

£Le Rese
Ein saftiger sommerlicher Rosé-Wein mit Aromen von Walderdbeeren, schwarzen
Johannisbeeren, Johannisbeerblédttern und Kirsche. Er verflihrt mit einem
ausbalancierten SiiBe-Sdure-Spiel, fruchtig, wiirzig./
A juicy, summery rosé wine with aromas of wild strawberries, blackcurrants, currant

leaves, and cherries. It delights with a well-balanced play of sweetness and acidity,
fruity and spicy.

0,2 Itr. 8,00 0,5Itr 19,00 0,75 Itr. 28,00
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Asselheim / Pfalz
Scotty ' s Crazy Gaul
Weingut Matthias Gaul
Eine tiefdunkle Rotwein-Cuvée aus Cabernet Sauvignon und Tempranillo, die sich
harmonisch ergénzen. Der Tempranillo verleiht dem Wein spanisches Temperament,
samten und feurige Gewlirze, Fruchtnoten von Pflaumen und dunklen saftigen
Herzkirschen. Vom Cabernet Sauvignon bekommt der Crazy Gaul seine griffigen
Tannine und leicht herbe Wiirze im langen, vollmundigen Nachhall./

A deep dark red wine cuvée of Cabernet Sauvignon and Tempranillo that complement
each other harmoniously. The Tempranillo lends the wine Spanish temperament, velvety
texture, fiery spices, and fruit notes of plums and juicy dark cherries. From the Cabernet

Sauvignon, the “Crazy Gaul” gains its firm tannins and slightly bitter spiciness in the long,
full-bodied finish.

0,2 Itr. 10,50 0,5Itr 25,50 0,75 Itr. 36,00

Manduria / Apulien / Italien
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Felline Sacieta Algnicela
Ganz klar und reintonig prdsentiert sich dieser Primitivo! Sein Duft erinnert an
Kirschlikér mit einem Hauch von Eukalyptus. Am Gaumen setzt sich dieses Bouquet
fort mit frischen, intensiven fruchtigen Aromen von Herzkirschen und Brombeeren,
wiirzig mit italienischen Wildkrdutern. Die Tannine sind fein und samten, harmonisch
eingebunden, im Nachhall schmecken wir eine kiihle Mineralnoten. /
This Primitivo presents itself with great clarity and purity! Its bouquet is reminiscent of cherry
liqueur with a hint of eucalyptus. On the palate, this profile continues with fresh, intense fruity

aromas of dark cherries and blackberries, spiced with Italian wild herbs. The tannins are fine
and velvety, harmoniously integrated, and the finish reveals cool mineral notes.

0,2 Itr. 8,00 0,5Itr 19,00 0,75 Itr. 28,00



Sizilien / Italien
Nenc d' Avcla
Monde de€ Vine Angelo

Frisch, saftig, wiirzig, verfiihrerisch, elegant - aus der bedeutendsten roten Rebsorte
Siziliens, der Nero d” Avola. Er duftet nach dunklen Waldbeeren, orientalischen
Gewlirzen, mit einer sonnenreifen Herbe. Am Gaumen verwéhnen Aromen von
schwarzen Johannisbeeren, Heidelbeeren, Brombeeren, gefolgt von Kirschen und
Pflaumen. Mit einem Hauch der Ungezédhmtheit der Insel./

Fresh, juicy, spicy, seductive, and elegant - made from Sicily’s most important red grape
variety, Nero d’Avola. It exudes aromas of dark forest berries and oriental spices, with
a sun-ripened bitterness. On the palate, it offers flavors of blackcurrants, blueberries,
and blackberries, followed by cherries and plums, with a touch of the island’s untamed
character.

0,2 Itr. 8,00 0,5Itr 19,00 0,75 Itr. 28,00

Rioja/ Spanien

Dieser spanische Rotwein funkelt im Glas in einem dichten Kirschrot mit violetten

Reflexen. Im Bouquet finden sich Aromen von Waldfriichten - insbesondere wilde
Brombeere und Heidelbeere - und Vanilleténe vom Holzausbau. Weich und rund wirkt
dieser Rotwein am Gaumen, mit einem vollen Geschmack nach reifen Friichten, Vanille

und Wiirznoten und einer feinen Séurestruktur. Dieser ausbalancierte Tempranillo

endet sich in einen kérperreichen, eleganten Nachhall./
This Spanish red wine sparkles in the glass with a deep cherry red color and violet

reflections. The bouquet reveals aromas of forest fruits - especially wild blackberry and

blueberry — along with vanilla notes from barrel aging. On the palate, it is soft and

round, with full flavors of ripe fruits, vanilla, and spices, supported by a fine acidity. This
well-balanced Tempranillo finishes with a full-bodied, elegant aftertaste.

0,2 Itr. 8,50 0,5Itr 20,50 0,75 Itr. 29,00

Barossa Valley / Australien
Mibten Pank Shinaz
Thonn-Clarke
Ein trockener wiirziger Rotwein mit Ankléngen von Johannisbeeren und Kirschen,
ausgebaut in amerikanischen Eichenfdssern. Tiefdunkelrot leuchtet er im Glas, duftet
feinwiirzig, mit Aromen von Brombeeren, etwas Schokolade und Vanille. Am Gaumen
ist er vollmundig, konzentriert, dichte, warme, dunkle Beerenfriichte, samtig, mit
tiirkischen Gewlirzen, ein Hauch von Schwarzwdlder Kirschtorte, mit einem langen
weichsamtenen Nachhall./
A dry, spicy red wine with hints of currants and cherries, aged in American oak barrels. It
shines in the glass with a deep dark red color, exuding fine spicy aromas of blackberries,
a touch of chocolate, and vanilla. On the palate, it is full-bodied and concentrated, with

dense, warm, dark berry fruit, velvety texture, Turkish spices, and a hint of Black Forest
cherry cake, finishing with a long, soft, velvety aftertaste.

0,2 Itr. 9,50 0,5Itr 23,00 0,75 Itr. 32,50



Mendoza / Argentien
Taltec Craft’
Gend Stepp GP Wineny

Dieser feurige Argentinier duftet nach einem Waldspaziergang im Herbst: fruchtig-wiirzige
Aromen von reifen Brombeeren, Nadelholz und Moosboden. Am Gaumen kréiftige dunkle
Beeren- und Steinfruchtakzente - Pflaume, Kirsche und Schwarze Johannisbeere, wiirzige
Wildkréduter, Wacholder und frische Tabakbldtter. Er liberzeugt mit intensiver Frucht,
frischer Kréiuterwiirze, fein ausbalanciertem und wunderbar eingebundenem Holz. /
This fiery Argentinian evokes the scent of an autumn forest walk: fruity-spicy aromas of ripe
blackberries, conifer wood, and mossy earth. On the palate, powerful notes of dark berries
and stone fruits - plum, cherry, and blackcurrant - are joined by spicy wild herbs, juniper, and
fresh tobacco leaves. It impresses with intense fruit, fresh herbal spice, and finely balanced,

beautifully integrated oak.

0,2 Itr. 9,00 0,5Itr 21,50 0,75 Itr. 31,00

Stellenbosch / Coastal Region / Siidafrika
CaBennet Sauvignen
Edgebasten Fanm David Finlaysen

Kréiftig mit vollem Korper und intensiver Aromatik von schwarzer Johannisbeere, Mocca
und dunkler Schokolade. Am Gaumen ausgeprégte Frische mit Noten von Cassis, Minze,
Vanille und Wiirzigkeit. Eine Cuvée aus 90% Cabernet Sauvignon, 6% Petit Verdot, 4%
Cabernet Franc./

Powerful with a full body and intense aromas of blackcurrant, mocha, and dark chocolate. On
the palate, it shows pronounced freshness with notes of cassis, mint, vanilla, and spiciness. A

cuvée of 90% Cabernet Sauvignon, 6% Petit Verdot, and 4% Cabernet Franc.

0,75 Itr. 58,50
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Treviso / Veneto / Italien

Prosecce extha Dny Le Contesse

Ein eleganter, feinperliger, am Gaumen lang anhaltender Prosecco. Er schmeckt fruchtig
mit zarten Noten von goldenen Apfeln und Williams-Birnen, mit einem Hauch von Zitrus und
weiBen Bliiten im kérperreichen Nachhall./

An elegant Prosecco with fine perlage and a long-lasting finish on the palate. It tastes fruity
with delicate notes of golden apples and Williams pears, complemented by a hint of citrus
and white blossoms in the full-bodied aftertaste.

O,1ltr. 5,50 0,75Itr 36,00



Samur / Loire / Frankreich

Cnémant de Lone Bt Blanc Bouvet Ladubay

Eine Cuvée aus Chenin Blanc und Chardonnay. Im Glas strahlt er im hellen goldenen Ton
strahlt mit viel zarter Perlage. Der Duft ist anfangs etwas zuriickhaltend, dann reine Noten
von Zitrusfriichten und gelbem Pfirsich. Am Gaumen weich, feine Kreidemineralitét, Aromen

von Kumquat und Mandarinen, Pfirsichbléttern und einer zarten Note von Bliitenhonig,

unterlegt mit einer delikaten Mandelnote. Sehr balanciert, elegant und klar mit einem
intensiven, sanft cremigen und langen Nachhall./

A cuvée of Chenin Blanc and Chardonnay. In the glass, it shines with a bright golden hue and
delicate perlage. The bouquet is initially restrained, then reveals pure notes of citrus fruits and
yellow peach. On the palate, it is soft with fine chalky minerality, aromas of kumquat and
tangerine, peach leaves, and a delicate touch of blossom honey, underpinned by a subtle
almond note. Very balanced, elegant, and clear, with an intense, gently creamy,
and long-lasting finish.

O,1ltr. 8,50 0,75Itr 56,50

Samur / Loire / Frankreich
Crémant de Loine Brut Rese
Bouvet Ladubay

Dieser reinsortige Cabernet Sauvignon Crémant leuchtet im strahlendem, zarten Rosé
mit goldenen Reflexen mit einer feinen, gleichmdBigen Perlage. Sein Duft erinnert an
Himbeeren, Weinbergpfirsiche und Cassis. Am Gaumen wiederholen sich die Aromen,

zusdtzlich Waldbeeren, Preiselbeeren, Kréuter, im Hintergrund dezente Vanillebrioche, ein
Hauch von rosa Grapefruit, im langen, balancierten, frischen Nachhall. /

This single-varietal Cabernet Sauvignon Crémant shines in a radiant, delicate rosé with
golden reflections and a fine, even perlage. Its bouquet is reminiscent of raspberries, vineyard
peaches, and cassis. On the palate, the aromas repeat, joined by wild berries, lingonberries,
and herbs, with subtle vanilla brioche in the background and a hint of pink grapefruit,
finishing with a long, balanced, and fresh aftertaste.

O,1Itr. 8,50 0,75Itr 56,50

Champagne/ Frankreich

Champagnen Blanc Brut Sélecticn
Regen Bannien

Im Glas strahlt der Brut Sélection in blassgoldener Farbe, die von einer feinen Perlage
durchzogen ist. Das Bouquet wirkt klar und frisch mit aromatischen Akzenten von roten
Beeren, Zitrusfriichten und delikatem Hefegebdck. Am Gaumen ein feines Mousseux, es
sind reife Himbeerténe zu schmecken und weiterhin die feinen Gebdckaromen. Er zeigt
eine ausgeprégte mineralische Frische und ausgewogene Séiurestruktur. Eine klassische

Champagner-Cuvée aus 64% Chardonnay, 22% Pinot Meunier, 14% Pinot Noir./

In the glass, the Brut Sélection shines in a pale golden color, crossed by a fine perlage. The
bouquet appears clear and fresh with aromatic accents of red berries, citrus fruits, and
delicate pastry notes. On the palate, a fine mousseux reveals ripe raspberry tones alongside
the subtle pastry aromas. It shows pronounced mineral freshness and a well-balanced acidlity.
A classic Champagne cuvée of 64% Chardonnay, 22% Pinot Meunier, and 14% Pinot Noir.

0,11tr. 13,50 0,75Itr 84,50



