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\\ e Geinge-Meni /

av‘ivh d0hS,

Menu 1. Normal - avk4, 2 Adlt

Inhalt:

Vorspeise :
- Geschmolzen Hiittenkdse gemischt mit

Berbere auf Brot serviet

Hauptgericht:
- Zigni, Doro, Kitfo, Shiro,

- Alicha, Ades, Hamli und Keyh Sur (Rote
Bete)

Dessert: Kuchen .\\%
Lo

Getrank: \

- Eritreischer Kaffee (Bunna) oder Tee

mit Enbaba

Schnaps: Areki

Preisubersicht / PD:

1 Person: 29,90 €
2 Personen: 57,90 €
3 Personen: 85,90 €
4 Personen: 113,60 €



e Gringe-Menii /. "

av‘h-h GPhJS,

Menu 2 Vegan = avh%, §6 a9°

Inhalt:

Vorspeise:
- Linsensalat und Brot

Hauptgericht:
- Shiro, Klwa Dinish, Ades, Hamli und Keyh Sur
=
Dessert: Kuchen ¢4 4 W&
ay

Getrank: &
- Eritreischer Kaffee (Bunna) oder

-  Tee mit Enbaba

Schnaps: Areki

Preisubersicht / P2

1 Person: 21,90 €
2 Personen: 41,90 €
3 Personen: 61,90 €
4 Personen: 81,90 €




@’fa‘u/ﬂ cricht

Fleischgerichte - hJ 00",

1. Zigni / W1 16,90 €

Worziger Rindfleischeintopf mit Tomaten,
Zwiebeln und der typischen Berbere-
GewUrzmischung. Serviert mit Teff Injera

2. Doro / &CU 16,90 €

Traditioneller HGhnereintopf, gekocht mit
Berbere, Zwiebeln und Tomaten. Serviert -
mit einem gekochten Ei und Teff Injera.

3. Kitfo / nré: 19,90 €

Gehacktes Rindfleisch, gewdurzt mit
Gewlrzbutter und  Mitmita.  Serviert  roh,
medium oder durchgebraten, mit Teff Injera.

4. Shilkla / t'nA 19,90 €

In Streifen geschnittenes Kalbfleisch,
durchgebraten mit Zwiebeln und Paprika.
Serviert mit Teff Injera.

¥




@16421/)[ cricht

Fleischgerichte - hJ 00",

5. Gegrilltes Fleisch (Tbsi) / 205 PN

Pfannengebratenes Rindfleisch in hausgemachter
Gewurzbutter mit Zwiebeln und Paprika.
Serviert mit Teff Injera.

6. Scharfes Gegrilltes Fleisch (Keyh Tbsi)
+Lch PAN.

Pfannengebratenes Rindfleisch mit Zwiebeln, Paprika
und Berbere, serviert mit Teff Injera. Auf Wunsch mit
hausgemachter Gewurzbutter.

Serviert mit Teff Injera..

18,90 € e

7. Fleisch mit Kokl /0D 9°0 Hh9°A.

Rindfleisch, gekocht mit eritreischer
GewUrzmischung, Spinat und Grinkohl. Serviert
mit Teff Injera.

8. Qcha Fitfit / ¥ FrG - OD

Zerbrockeltes Qcha-Fladenbrot, vermischt mit
einer wirzigen Sauce.

9. Bebaynetu Fleisch
N%2Lrk 52 00t 23,90 €

Verschiedene Fleischgerichte, gewirzt mit traditionellen
Aromen, kombiniert mit authentischen vegetarischen
Spezialitdten -~  serviert auf einer Platte mit
weichem Teff Injera.




IHCauptgerioht

Vegetarische Gerichte — 58 #7° 0"l

10. Shiro / 0C

Cremiger Eintopf aus Kichererbsenmehl,
gewUrzt mit Knoblauch und Berbere.
Serviert mit Teff Injera

14,90 €

11. Ades / 980 12909

Roter Linseneintopf, langsam gekocht mit
Zwiebeln, Knoblauch und Berbere-
Gewdurzen. Serviert mit Teff Injera.

12. Qcha Fitfit / » &¢I 15,90 €

Zerbrockeltes Qcha-Fladenbrot, vermischt
mit einer wirzigen Sauce.

13. Bebaynetu Vegetarisch 20 € r f >

nN%Lrk 9 P9°

Eine Platte mit einer Auswahl verschiedener
vegetarischer Gerichte. Ideal fir Geniefer.




_M-“

Cetrdnke
Heillgetranke

1. Eritreischer Kaffee Jebena / (7 €N S

Frisch gebruhter Kaffee oder traditionelle
Kaffeezeremonie

Preisub3ersicht / PI: - ¢ -

4 Personen: 18,50 €

\
1 Person: 6,90 € ‘.
2 Personen: 9,90 €
3 Personen: 14,50 € > Wn
ﬁm‘ ""?‘ ‘

2. Eritreischer Tossegn Tee / Y. (M%7 3,50 €

Worziger Tee mit Krautern, Zimt und Nelken.

3. Tee (verschiedene Sorten)- 3,50 €

Worziger Tee mit Krautern, Zimt und Nelken.
4. Cappuccino — 3,90 €

5. Latte Macchiato — 4,20 €

Desserts

2. Schoko-Soufflé - 5,90 €
Warme, luftige Schokoladensoufflés
mit einem zartschmelzenden Kern.

3. Schoko-Blechkuchen - 5,90 €

Saftiger, reichhaltiger Schokoladenkuchen mit
einer feinen Glasur.



Cetrdnke

Hausgemachte GetranRke
7. Hibiskus-Limonade (Karkade) / hChf. 5,00 €

Eine hausgemachte eritreische Limonade aus
Hibiskusbliten, leicht gesioft.

8. Frischer Mango-Passionsfrucht-Saft 5,00 €

Natirlich und ohne kinstliche Zusatze.

9. Traditioneller Honigwasser-Drink / a°(n&9° 4,90 €

Ein erfrischender Drink aus Wasser, Honig und Zitrone.

CocRtails
Berbere Mule 8,90 €

Eritreischer Twist auf den klassischen Moscow Mule,
mit Ingwerbier, Limette und einem Hauch Berbere-Gewirz

Hibiskus Mofito 8,50 €

Frischer Mojito mit HibiskusblUten, Minze, Limette und Rum.

Passion Coffee Martini 9,50 €

Ein eritreisch inspirierter Cocktail mit Espresso,
Passionsfruchtsaft und Wodka.

Enbaba Sunrise 8,90 €

Ein fruchtiger Cocktail mit Mango, Grenadine und einem Schuss Areki.




CGetrdnke

AlRoholische Getranke
Wein (pro Glas)

. Weifwein(0,2L) - 650€
. Rotwein (0,2L) - 650€

. Rosé(0,2L) - 6,50 €

Wein (Flasche)
. Weiffwein (0,75 L) - 2590¢€
Artero Macabeo-Verdejo, Lindeman’s Chardonnay,
Kalkstein Sauvignon Blanc, Secua Chardonnay Dulce,
Softtoriva Antica Pinot Grigio, Genio y Figura Albarifo,
4R Verdejo Ruedaq, Senara Perruno y Macabeo

Marqgués de la Mancha Chardonnay-Sauvignon Blanc,

. Rotwein (0,75 L) - 2590€

Vifa Albali Reserva,
Marqués de Riscal Rioja Reserva,
Casillero del Diablo Cabernet Sauvignon

. Rosé (0,75 L) — 2590¢€
Kronenhof Goldbrand



Cetrdnke

AlRoholfreie Getranke

- Cola 390 €
Fanta 3,90 €
Sprite 3,90 €
Fritz Limo (0,33 L) 390€
Fritz Orange (0,33 L) 3,90 €
Fritz Kjrsche (0,33 L) 3,90 €

;" T Wasser
4 suleswasser©330)  3,90¢€
2% Sprudelwasser (0,33 L) 3,90 €

Biere
- Heineken (0,25 L) - 450¢€
. BecksGold(033L) - 450¢€
. Warsteiner 0,33L) — 450€ :

Eritreischer Schnaps 2 cl (Areki) / Al 6,90 €




ist den auBergewdhnlichen Habesha-Frauen gewidmet, die
ihr Leben der Unterstiitzung und Filirsorge fir ihre

Familien widmen.

Sie sind ein Symbol fir Liebe, Mut und Selbstlosigkeit -

Werte, die unsere Kiliche, unsere Gastfreundschaft und

unsere Gemeinschaft inspirieren.

Ade Habesha Restaurant
he HOT LOTs

V\ ' Addresse: FerdinandstrafRe 36, 20095 Hamburg
Tel: +49 176 4194 5306
E-Mail: adehabesha.restaurant@gmail.com

HABESHA RESTAURANT  Website: https://www.adehabesha.de/

Alto Habesha Afro-Shop
At ST AGE -TT

Addresse: Wandsbeker Chaussee 273,
22089 Hamburg
A LT D Tel: +49 160 8362905
E-Mail: altohabesha@gmail.com
Website: https://altohabesha.com/en
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